DU 06/02 au 11/02

SUGGESTIONS
Nos recettes
Zuppa di legumi SECChI ..vivvviii i e 12,00 €
Carpaccio di capesante con tartufo nero (st-Jacques, truffe) ...... 14,00 €
Carne cruda all’Albese con tartufata (tartare beeuf)...vvvivvennnnn.. 13,00 €
Sfoglia di caprino con miele al tartufo bianco ................. 12,00 €
ANtIpasti MiSti ..o e 13,00 €

Maltagliati alle capesante, gamberetti e zafferano
(pétes fraiches maison aux St-jacques, crevettes grises, safran)

+ 1 verre de Fallanghina ... 19,00 €

Lumachine al ragu bianco
(Pates a la viancde mijotée et épices)

+ 1 verre de Morellino di Scanzano................... 17,00 €

Orecchiette ai broccoli e mandorle tostate
(Pétes aux brocolis, amandes)

+ 1 verre de SebiN0 ....vvviiii i 16,00 €

Ravioli del plin con fontina e salsa alla crema di tratufo bianco
(ravioles maison au fromage et creme de truffe blanche)

+ 1 verre de Sangiovese .....cvvivviiiiiiiiiiiiiiieeas 20,00 €

Risotto alla zucca con tartufata
(au potiron et préparation a base de truffe noire)

+ 1 verre de Cabernet Sauvignon ..................... 19,00 €

Scaloppina alla sorrentina con scamorza affumicata, patate al forno o pasta
(Escalope gratinée, fromage fumé, tomates, basilic)

+ 1 verre nero d’/Avola ....ccoviiiiiiiiiic 21,00 €

Ossobuco alla Milanese, riso o pasta
(Jarret de veau, sauce tomatée, citron, ail persil)

+ 1 verre de Nemorino rOSSO ...vvvvvviveeriiinneeennnes 24,00 €

Triglie in salsa verde, patate lesse
(Filets de rouget, persil, pdt vapeur)

+ 1 verre de Esprimo bianco.............cooviviiinnnns 22,00 €

Nos produits

Au comptoir

Tartufo nero fresco, olio, miele, zafferano, ravioli e pasta fresca, conserve....
E tanti altri prodotti da asporto preparati per voi
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DU 06/02 au 11/02

Notre sélection de vins au verre

Bollicine
Ricci Curbastro Brut Franciacorta.........cccccceeveivvveeeeeeeccciieeeeens 5,00 €
1) 0181 0 g 1= L =PRI 4,50 €
Bianchi
Nemorino Bianco, I Giusti&Zanza........cccevviiiiiiiiiiiinnnns 4,50 €
Fallanghina , Masserie FIOCCO.....cccvviiiiiiiiiiiiiiiie e 4,00 €
Esprimo bianco, Comelli...ccooviiiiiiiiiii 4,00 €
Rosati
Rosato del Salento St. Barbara........ccooceveiiiiciieieeeeeeecieee e 3,00 €
Rossi
Barolo, Fam ANSeIma ....vviiiiiiiiiiiii i i 8,00 €
Esprimo rosso, Comelli coooviiiiiiiiiii i 4,00 €
Sebino, RicCi CUrbastro...cuvviiiii i i i e aaas 4,00 €
Sangiovese, RONtANa....cvviiiiiiiiiiii i s e 4,00 €
I\[<T 0 gTe] g1 g Lo TN oo 17={ o R 4,50 €
Morellino di Scanzano, I suberli ......coovvviiiiiiiiiiiiiiin 4,50 €
Bolgheri Il Guado, Poggio alle Quercie ...........covviivvvinennnn. 5,50 €
Perbruno, I giusti € Zanza........ccooiiiiiiiiiiiic e 6,00 €
Cabernet Sauvignon, Masserie FIOCCO ......cviviiiiiiiinnnnnn. 4,00 €
Nero d’Avola, Le Pire ..ccvviiii i e e 4,00 €
(0 5 4,00 €
= 71 = T 3,00 €
Coca, Coca light...oiiiiii i e 3,00 €

Demandez également la Carte des Vins compléte et a emporter




DU 06/02 au 11/02
L es desserts

Les fromages

Scamorza affumicata......cccoviiiii 7,00 €
0] 0} ] o = T 7,00 €
GOrgONZOIa i e 7,00 €
Misto fOrmaggio....ccviiiiiii i 13,00€

B I = T 5,00 €
Bonet (flan cacao, amaretti) cvuuuuiseeeiisreriiireiiir i, 6,00 €
Salame del papa (saucisson chocolat) «..ueuvvsessssessseessseersneesinenns 6,00 €
Flan di cioccolato bianco (flan de chocolato blanc) weveessssssssssssnnnns 6,00 €
Torta alle mele con crema inglese (gateau aux POMMES) s wevvverrennss .6,00 €
ZabaglionNe ... .7,00 €
(@F ] L 1< o7 2,50 €
(@F=] 18 [ole]1 o Lo 1 3,50 €
The, INfUSIONS..iuiii i e 2,00 €
Grappa, amaretto, sambuca, limoncello, amaro............... 5,00 €
Grappa speciales (moscato, prosecco,amarone, barolo)....7,00 €
Passiti (Eleatico dell’Elba, ANsSonica) ......cvvvvviiiviineniinennnn. 7,00 €
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